Py

Tipslista

Matsvinn | butiken

Sakerstall att allt svinn registreras. Folj upp och
satt mal for respektive avdelning.

Planera butiksinkdpen utifran férvantad
efterfragan.

Bryt inga kylkedjor. Tank pa att fa tillbaka kylvaror
fran kassan nar kunden angrat sig, ring pa en
kollega.

Ta hjalp av teknik och appar for att ha koll pa
varorna och dess bast-fore/sista férbrukningsdatum
i butiken.

Tipsa kunden att valja mogna varor eller varor med
kort datum om de vet att de skall ata dessa snart.

Salj frukt och gronsaker med flackar eller varor med
kort datum billigare.

Beratta for kunden att mogen frukt ar extra smakrik
frukt. T.ex. gul lime och mjuka tomater.

V

Baka lagom mycket bréd och salj ut billigare pa
kvallen.

Har butiken méjlighet att foradla livsmedelsravaror
som riskerar bli ett matsvinn? (T.ex. smoothies,
sallader, matlador, pizzabitar, krutonger.)

Nar frukt och gront saljs billigare pga. flackar eller att
de ar mogna, hjalp da kunden med ideér pa vad de
kan anvanda produkterna till, som t.ex. smoothie, mos
och sylt, paj och kaka. Overmogna tomater kan bli
t.ex. tomatsas eller soppa.

Se over FIFU (Forst in, forst ut) och rutiner for
datumkontroll.

Lagg ut varor med kort datum till férsaljning via natet
(t.ex. Karma-appen).

Blir det trots ovan atgarder mat éver, donera till
valgorenhet. | forsta hand till manniskor, i andra hand
till djur.



